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ORIGINE:Touraine, retrouvée au sud de Tours. J'en suis son premier descripteur , voir le
GUIDE des POMMES, 1991,1996,page 93 , et mon dossier pour « 30 Fruits de Touraine ».
Cette variété est différente de celle décrite par A.Leroy, n°106 , sous le nom de Châtaignier.
Martrange est plantée dans le verger conservatoire des Croqueurs de Pommes de Touraine .
 J’ai été chargé, bénévolement,  en 1992, pour les Croqueurs de Touraine et pour l’AFCEV
'(Association Française des Conservatoires d'Espèces Végétales qui est relié au Bureau des
Ressources Génétiques),, d’étudier et d’établir une fiche complète pour laquelle j’ai prêté mon
fichier et je me suis déplacé dans divers vergers. J’ai transmis ce dossier complet à qui de
droit, avant décembre 1995. Plus tard je fut charger de remplir un dossier pour l’INRA.

SYNONYMES: Maltranche, Maltranche Rouge, Martranche.Ne pas confondre avec Paris,
Mercier, Chataignier…

MATURITE.CONSOMMATION: Novembre.Mars et plus en bonne cave.

FORME:Moyenne à grosse, H=5,9 à 6,9, L=8,8 à 6,7, poids 130 à 240g. Plus large, tantôt
sphéroidale"carrée", tantôt un peu cônique, pourtour irrégulier, côtelé.

EPIDERME: Lisse, jaune-vert, encore vert vers fin octobre pour le fond, lavé de rouge foncé
et bien strié de rouge plus foncé, parfois un peu violacé.Lenticelle plus foncées, parfois rouge-
noir au soleil.

CUVETTE du PEDONCULE: Etroite à large, plus ou moins profonde, parfois un peu
irrégulière, largement tachée de fauve doré débordant du sommet(plus que Paris).

PEDONCULE: Gros, très court, ne dépasse pas.

CUVETTE de L'ŒIL: Largeur moyenne à plus(25 à 35mm), évasée, profonde à moins,
plissée, côtelée ou mamelonnée, non tachée de fauve.



ŒIL: Petit à moyen, clos à mi clos. Sépales rabattus en arrière.

CHAIR: Blanc-verdâtre, devenant blanchâtre à bonne maturité,  ferme sans être croquante,
bien juteuse, sucrée, peu acidulée, assez agréable. Pour confiture, jus, cuisson, et couteau.

LOGES à PEPINS:Moyennes, assez larges(rapport H/L=14/10, 10/12), rarement feutrées ou
plutôt fendillés,(selon provenance), nombreux et gros pépins ventrus, foncés, pointus, de
moyenne longueur, deux à trois par loge. Large rosace non ouverte au centre en coupe
équatoriale.

FLORAISON : Moyenne saison. Fleurs rosées, à pétales ovales, longs se chevauchant

CARACTERES PARTICULIERS:

OBSERVATIONS: Arbre à port moyen-érigé, de forte vigueur, fertile, n'alterne pas.Rameaux
brun foncé,à petites lenticelles claires rondes ou longues, disséminées. Yeux plats, côniques,
pointus, collés à l'écorce. Feuilles allongées, 85mm.,largeur 50mm., pointues, à dentelure
irrégulière,; pétiole 25mm.(longueur moyenne).Fleurs : 6boutons roses, pétales roses, ovales-
allongées qui se chevauchent.Fleurs grandes.Elles poussent souvent sur les coursonnes.
Floraison en moyenne saison , en 1993, le 22 avril avec Gros Jaune, Bonne Hotture, deux
jours après Lambron, trois jours avant Pépin de Bourgueil.
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